BUSINESSLUNCH

taglich von 11:00 - 15:00 Uhr

Alle Gerichte werden vorab mit einer roten Linsensuppe serviert.
Dazu reichen wir ein Stuck Bhattura und einen kleinen Salat.
Die Gerichte servieren wir dann mit Reis.
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DAL TARKA 8,90€

Linsen in Butter mit Ingwer und Tomaten
lentils with butter, ginger and tomatoes

PALAK PANEER 9,90€

Rahmkase in Spinat mit Ingwer und Zwiebeln
indian cheese in spinach with ginger and onions

BUTTER CHICKEN 10,50€

Hahnchenfleisch in sahniger Tomatensofie
chicken in a creamy tomatoe sauce

CHICKEN VINDALOQO pikant 10,50€

Hahnchenfleisch mit Kartoffeln in roter Currysofie
chicken with potatoes in red currysauce

LAMB CURRY 10,90€

zartes Lamm in einer Currysofie
tender lamb in a currysauce

LAMB CHAMPIGNON 10,90€

zartes Lamm mit Champignons in Currysolie
tender lamb with mushrooms in a currysauce

FISH MASALA 11,50€

Rotbarschfilet in Masala mit Zwiebeln, Ingwer und Paprika
red snapper in masala with ginger, onions and capsicum

BATAK MAKHANI 11,50€

Entenbrustfilet in einer sahnigen Tomatensofie
pieces of duck in a creamy tomatoe sauce

JINGA MASALA 11,50€

Riesengarnelen in Masala mit Knoblauch und Krautern
King prawns in masala with garlic and spices

BHATURA 2,40 PANEERINAAN 3,20
NVAVAYN 2,40 PESHWARI NAAN! 4,90

BUTTER NAAN 2,60 CHAPPATI 2,90
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GARLICINAAN 2,90 ALU PARATHA 9,90




BUSINESSLUNCH

taglich von 11:00 - 15:00 Uhr

Alle Gerichte werden vorab mit einer roten Linsensuppe serviert.
Dazu reichen wir ein Stick Bhattura und einen kleinen Salat.
Die Gerichte servieren wir dann mit Reis.
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ALU GHOBI MASALA 8,90€

Blumenkohl mit Kartoffeln, Tomaten in leichtem Masala
cauliflower with potatoes, tomatoes roasted in masala

SHAHI PANEER 9,90€

Rahmkase mit Mandeln in cremiger Cashewnusssolfie
cheese with almonds in creamy cashewnutsauce

CHICKEN JAHLFREZI pikant 10,50€

Hahnchenfleisch mit Paprika, Tomaten, Zwiebeln, Ingwer in roter Currysofie
chicken with tomatoes, capsicum, onions, ginger in red curry

CHICKEN KHORMA 10,50€

Hahnchenfleisch mit Mandeln in cremiger Cashewnusssolie
chicken in creamy sauce from almonds and cashewnuts

LAMB MADRASI pikant 10,90€

zartes Lamm in roter Currysofie mit Kokosraspeln
tender lamb in red currysauce with coconut

PALAK GHOST 10,90€

zartes Lamm mit Tomaten in Blattspinat mit Ingwer garniert
tender lamb with tomatoes in spinach finished with ginger

CHILI FISH pikant 11,50€

Rotbarschfilet mit Zwiebeln, Paprika, Tomaten in pikantem Masala
red snapper with onions, capsicum, tomatoes in spicy masala

BATAK KHADAI 11,50€

Entenbrustfilet mit Zwiebeln, Paprika, Tomaten in Krauter-Currysofie
duck with onions, capsicum, tomatoes in herbs-currysauce

JINGA MAKHANI 11,90€

Riesengarnelen in sahniger Tomatensofie
king prawns in creamy tomatoesauce

BHATURA AL PANEER NAAN

NAAN 2,40 PESHWARI NAAN

BUTTER NAAN 2,60 CHAPPATI

GARLIC NAAN 2,90 ALU PARATHA
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BUSINESSLUNCH

taglich von 11:00 - 15:00 Uhr

Alle Gerichte werden vorab mit einer roten Linsensuppe serviert.
Dazu reichen wir ein Stick Bhattura und einen kleinen Salat.
Die Gerichte servieren wir dann mit Reis.
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SABZI 8,90€

Gemusecurry aus verschiedenem Gemuse
mixed vegetables in a currysauce

MATTAR PANEER 9,90€

Indischer Rahmkase mit griinen Erbsen in cremiger Currysofie
indian cheese with green peas in a creamy currysauce

CHICKEN CURRY 10,50€

Hahnchenfleisch in Currysolie
chicken in currysauce

CHICKEN DAHIWALA 10,50€

Hahnchenfleisch in Nusssofie mit Joghurt und Mandeln
chicken in a creamy nutsauce with almonds and yoghurt

LAMB TIKKA MASALA 10,90€

zartes Lamm mit Zwiebeln, Ingwer, Paprika in wiurzigem Masala
tender lamb with onions, ginger, capsicum in masala

LAMB DANSEK 10,90€

zartes Lamm in Curry aus Linsen und feinen Gewirzen
tender lamb with lentils in curry with fine spices

FISH MASALA 11,50€

Rotbarschfilet in Masala mit Zwiebeln, Ingwer, Paprika
red snapper in masala with ginger, onions, capsicum

BATAK NAWABI 11,50€

Entenbrustfilet in sahniger Sofie aus Nussen und Fruchten
pieces of duck in creamy sauce from nuts and fruits

JINGA KHADAI 11,90€

Riesengarnelen mit Zwiebeln, Paprika, Tomaten in Krauter-Currysauce
King prawns with onions, capsicum, tomatoes in herb-currysauce

BHATURA 2,40 PANEER NAAN 3,20

NAAN 2,40 PESHWARI NAAN 4,90

BUTTER NAAN 2,60 CHAPPATI 2,90

GARLIC NAAN 2,90 ALU PARATHA 9,90
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BUSINESSLUNCH

taglich von 11:00 - 15:00 Uhr

Alle Gerichte werden vorab mit einer roten Linsensuppe serviert.
Dazu reichen wir ein Stuck Bhattura und einen kleinen Salat.
Die Gerichte servieren wir dann mit Reis.
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ALU BENGAN 8,90€

Kartoffeln mit Auberginen in roter Currysofie mit Kokos
potatoes with eggplants in red currysauce with kokos

PANEER MAKHANI 9,90€

Rahmkase in einer sahnigen Tomatensolfie
cheese in a creamy tomatoesauce

CHICKEN SABZI 10,50€

Hahnchenfleisch mit verschiedenem Gemuse in Currysofie
chicken with different vegetables in currysauce

CHICKEN JAHLFREZI pikant 10,50€

Hahnchenfleisch mit Paprika, Tomaten, Zwiebeln in roter Currysofie
chicken with tomatoes, capsicum, onions, ginger in red curry

LAMB KORMA 10,90€

zartes Lamm mit Mandeln in cremiger Cashewnusssolfie
tender lamb with creamy sauce from almonds and cashews

LAMB SABZI 10,90€

zartes Lamm mit verschiedenem Gemuse in Currysolfie
tender lamb with different vegetables in currysauce

FISH VINDALOO pikant 11,50€

Rotbarschfilet mit Kartoffeln in pikanter Sofie
red snapper with potatoes in spicy sauce

BATAK KHADAI 11,50€

Entenbrustfilet mit Zwiebeln, Paprika, Tomaten in Currysauce
duck with onions, capsicum, tomatoes in currysauce

JINGA MASALA 11,90€

Riesengarnelen in Masala mit Ingwer, Knoblauch, Krautern
kKing prawns in masala with garlic and spices

BHATURA 2,40 PANEER NAAN
NAAN 2,40 PESHWARI NAAN
BUTTER NAAN 2,60 CHAPPATI

GARLIC NAAN 2,90 ALU PARATHA
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BUSINESSLUNCH

taglich von 11:00 - 15:00 Uhr

Alle Gerichte werden vorab mit einer roten Linsensuppe serviert.
Dazu reichen wir ein Stuck Bhattura und einen kleinen Salat.
Die Gerichte servieren wir dann mit Reis.
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CHANA MASALA 8,90€

Kichererbsen mit Tomaten und Zwiebeln in spez. Masala
chick peas with tomatoes and onions in an spec. masala

KADHAI PANEER 9,90€

Rahmkase mit Zwiebeln, Paprika und Tomaten in Currysofie
cheese with onions, capsicum and tomatoes in currysauce

CHICKEN CHAMPIGNON 10,50€

Hahnchenfleisch mit Champignons in Currysofie
chicken with mushrooms in currysauce

CHICKEN MANGO 10,50€

Hahnchenfleisch in einem Nuss-Mangocurry
chicken in a nut-mangocurry

LAMB VINDALOO pikant 10,90€

zartes Lamm mit Kartoffeln in einer pikanten Sofie
tender lamb with potatoes in a spicy sauce

LAMB DAHIWALA 10,90€

zartes Lamm mit Mandeln in cremiger Cashewnusssolie
tender lamb in creamy sauce from almonds and cashewnuts

FISH MASALA 11,50€

Rotbarschfilet in Masala mit Zwiebeln, Ingwer und Paprika
red snapper in masala with ginger, onions and capsicum

BATAK MAKHANI 11,50€

Entenbrustfilet in einer sahnigen Tomatensofie
pieces of duck in a creamy tomatoe sauce

JINGA MADRASI pikant 11,90€

Riesengarnelen mit Kokosraspeln in sudindischem Curry
king prawns with cocos in south indian curry

BHATURA 2,40 PANEER NAAN 3,20
NAAN 2,40 PESHWARI NAAN 4,90
BUTTER NAAN 2,60 CHAPPATI 2,90

GARLIC NAAN 2,90 ALU PARATHA 5,90
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